Dvoji kvalita potravin: Komise zvefejnila studii o senzorickych rozdilech v potravinaiskych
vyrobcich

23. brezna Evropska komise (EK, nebo Komise) zverejnila 23. bfezna 2021vysledky druhé ¢asti
celoevropského srovnani kvality potravinarskych vyrobk( prodavanych pod stejnou znackou. Jedna
se o druhou ¢ast studie provedené Spoleénym vyzkumnym stiediskem (JRC). Prvni ¢ast studie
publikovana v roce 2019 se zaméfila na rozdily ve sloZeni potravinafskych vyrobka. Zjistila jisté rozdily
- asi u tretiny testovanych produktl - které nebyly okam?zité patrné z informaci na obalu, ale tykaly se
slozeni. Cilem nyni prezentované druhé ¢asti studie bylo zjistit, zda tyto kompozi¢ni rozdily mohou
byt vnimany lidskymi smysly.

Zjisténi druhé casti studie nezmeénila to, co zjistila prvni ¢ast studie: rozdily v potravinarskych
vyrobcich nesledovaly néjaky , geograficky vzorec”, tedy nebylo moZné konstatovat, Ze ten ¢i onen
region EU vykazuje vyrobky horsi kvality. Soucasné prezentované vysledky zaroven ukazuji, ze
smyslové rozdily jsou jasné patrné tam, kde existuji velké rozdily ve slozeni produktu. Lze napftiklad
vnimat vyznamné rozdily v obsahu cukru ve snidafiovych cerealiich, které ovliviiuji celkovou sladkost
produktu. Naproti tomu, kdyz byly malé rozdily ve sloZeni, odbornici je nemohli vnimat, napftiklad
mensi rozdily v obsahu tuku v bramborovych lupincich. Celkové byly senzorické rozdily zjistény u 10
z 20 testovanych produktu.

Studie byla provedena jako pilotni projekt, ktery zahrnoval pro testovani 20 vyrobkd, které v prvni
Casti studie prokazaly rozdily ve sloZeni. Vzorky kazdého produktu byly zakoupeny v 5-10 rGznych
¢lenskych statech. Vzhledem k tomu, Ze degustatoti byli pro tyto testy specidlné vyskoleni, je
pravdépodobné, Ze primérny spotrebitel nemusi nutné vnimat stejné rozdily. To, zda experti zjistili
rozdily, zaviselo nejen na tom, zda jsou rozdily ve sloZeni velké nebo malé, ale také na druhu
pouzitych prisad: Ize zjistit chutovy rozdil mezi rliznymi syntetickymi sladidly v oranzadach, zatimco
rGizna prirodni sladidla v sycenych nealkoholickych napojich se odliSnou chuti neprojevila. Ze studie
vyplyva, Ze degustatori nehodnotili ve srovnani, zda ten ¢i onen vyrobek je nezbytné chutové lepsi ¢i
horsi, ale zda jsou dané vyrobky senzoricky odlisitelné, a tedy odliSné. Zaroven zprava Komise
pfipominad, Ze spottebitelé nezakladaji své rozhodnuti koupit produkt vyhradné na smyslové
zkusenosti, ale mohou byt ovliviiovani i dalSimi prvky, naptiklad cenou. Zejména je nutno vzit

v Uvahu, Ze pocet testovanych vzorkl byl extrémné nizky, takze na zakladé této studie nelze
generalizovat zavéry.

Zkousené vyrobky:

Coca-Cola Original Taste Kellogg's Special K Classic/Original
Danone Activia Nature Kinder Pingui

Desperados Lay's Potato Chips Salted/Nature
Dr Oetker/Cameo Pudding Powder Chocolate Lipton Ice Tea Lemon

Fanta Orange Milka Choco Cookies

Findus/Iglo Fish Fingers Alaskan Pollock Milka Whole Hazelnuts

Freeway Orange Nestlé NAN Optipro 2

Fuze Tea Peach Hibiscus Nestlé Nesquik

Heinz Mayonnaise Seriously Good Pepsi Cola

Jacobs Original/Classic 3 in 1 Philadelphia Cream Cheese Original

Priklady zjisténi:

Znacné senzorické rozdily vykazoval vyrobek Fanta Orange. V Dansku obsahoval sladidla



acesulfam-K a aspartame a 4,5 % pomerancové stavy. V Bulharsku bylo slazeno fruktézo-glukézovym
sirupem a vyrobek obsahoval 5 % $tavy. V Cesku a Madarsku méla Fanta rovnéi 5 % $tavy, sladici
receptura byla komplikovanéjsi - fruktézo-glukdzovy sirup, cyklamaty, sacharin. A napfiklad Italové
maji Fantu s obsahem 12 % $tavy slazenou sachardzou. Jak uvedeno vyse, vysledek testu nesdéluje,
ktera receptura je , kvalitnéjsi“, ale odliSnost. Pfekvapivé je vyrobek na italském trhu spiSe Zluty nez
oranzovy a je méné sladky. | na danském trhu je barva spise Zluta, ale Fanta je znatelnéji sladka.

V Cesku mame Fantu sladkou a oranzovou.

ProtoZe v minulosti byla v médiich kompromitovdna ¢okolada Milka, uvadime zde jako dalsi priklad
vysledky pro vyrobek Milka Whole Hazelnuts. V Belgii, Spanélsku ¢&i Polsku se prodaval vyrobek se 17
% ofisk(, v Némecku, Madarsku ¢i na Slovensku se 20 %. Chutové degustatofi nezjistili zadné
odli$nosti.

V minulych letech Komise ucinila nékolik krok(, které se tématem dvoji kvality potravin na trhu
zabyvaly. Odkazy na né nasledu;ji:

e Dual Food Quality - Results of the second part of the EU-wide testing campaign
e  Background — Dual Food Quality

e Dual Food Quality SOTEU 2017 Factsheet

e  Factsheet - New Deal: What benefits will | get as a consumer?

Dalsi kroky EK

Dalsi studie se oc¢ekavaji od Spolecného vyzkumného stiediska v letech 2021 a 2022; pfedmétem
bude dalsi vyvoj produktl testovanych v prvnich srovnavacich testech v roce 2019. Komise nadale
pomaha ¢lenskym statlim v jejich Usili provést a implementovat aktualizovanou smérnici o nekalych
obchodnich praktikach do vnitrostatniho prava, zejména ve formé workshopd. Jesté v roce 2021
budou ve formé viceletého finan¢niho programu nabidnuty nové granty v celkové vysi 1 milionu EUR
na podporu kapacit spotiebitelskych organizaci, véetné testovani vyrobku.

Studie a medialni informace byly zvefejnény v Bruselu 23. bfezna 2021; text upravil Libor Dupal,
dupal@konzument.cz



